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HANDELSPLATS. Marknacen i Ballsta lockade med allt frén narodiat och kalitetschoklad til korv.
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Skordefest nar Ballsta fixade
hostmarknad pa hemmaplan

Férska gronsaker. Must
och marmelad. Korv och
choklad, och sa kansk

en krans att hinga pa
domen. Med det utbudet
bjod Billsta tridgard in
till héstmarknad i I6rdags.

Under sommaren har Erik
Torstensson, alias Ballsta
tradgard, salt egenodlade
gronsaker via sin gardsbu-
tik i vastra Béllsta. | 16rdags
saldes sa den sista skorden
pa den héstmarknad som
Ballsta tréadgéard ordnade
hemma pa gardsplanen.
—Det har varit en fantas-
tisk sommar. Jag ar glad och
tacksam att folk vill ata och
handla det som odlas lo-
kalt, sager Erik Torstensson,
samtidigt som han fyller en
papperspase med rodbetor,
16k och grénkal at en kund.

Redan pa klockslaget 10.30
strémmar de forsta kunder-
na till. Det marks att det har
med att kopa narodlat &r
nagot som lockar Vallentu-
naborna. Flera har varit har
under sommaren och &r nu
tillbaka. En av dem &r Viveka
Malmstrém. Idag har hon
ocksa med sig sin dotter,
Anna Bérjel.

—Jag har koptsquashigen.
De &r jattegoda och haller
lange. Och s& har jag kopt
marmelad, must, tomater,
16k och brysselkal, séger Vi-
veka Malmstrém och visar
upp innehallet i papperspa-
sen.

Hon och dottern passar
ocksa pa att kopa korv fran
Lasse Dahlén, som aren god
van till Erik, och handgjorda
praliner fran Cajsas choklad.

-Vi koper mycket for att
det ar ekologiskt och nérod-
lat. Honung ar bra i forkyl-
ningstider och med chokla-
den ar |6rdagsgodiset klart.
Jag bor har i narheten och
odlar sjalv lite. Det &r kul att
veta vad det man ater kom-
mer ifran, sager Anna Borjel.

Utdkar néista dr

Urban och Susanne Kron-
strém, boendes i Vallentuna
centrum, ar har for andra
gangen:

—Jag har varit hér tidiga-
re och mustat applen. Idag
har jag kopt saft, hemgjord
ketchup, smatomater och
bjornbar. Det ar kul med
lite smaskalig handel och
godare sjélvklart. Lite dyra-
re, men man far &ta mindre
portioner, séger Urban och
skrattar.

Den hemgjorda ketchupen
ar popular. Ratt snart &r den
slut. Nagra som uppskattar
den &r grannarna Thomas
Rimbe och Cecilia Enquist.

—Eriks ketchup ar jatte-
bra, den kan jag verkligen
rekommendera, sager Tho-
mas. Han odlar inte sjalv
och sager att han &r glad att
grannarna Erik och Asa star-
tat Ballsta tradgard.

Lasse Dahlén, fran Kéttbuti-
ken i Stallarholmen utanfor
Strangnds, har bland annat
med sig salami, torkat vild-
svin och falukorv. Vallentu-
na Nyas medarbetare An-
na-Sigrid Pettersson séljer
héstkransar och Cajsa For-
nander, fran Cajsas choklad
i Vallentuna, har med sig
praliner i manga olika sma-
ker.

- Jag forsoker anpassa
pralinerna efter sasong. Nu
gor jag flera med smak av
applen, notter och havtorn.
Nagra smaker ar extra po-
pulara och de har jag hela
tiden, beré&ttar Cajsa For-
nander.

Nar Vallentuna Nya nar Erik
Torstensson dagen efter
héstmarknaden, sager han:

—-Jag &r superntjd over
att sa manga tog sig tid att
komma. Sista 45 minuterna
regnade det och da var det

lite mindre folk. Vi ar tagga- |

de att fortsatta och tanken
har vackts att géra nagot lik-
nande aven nasta host.

Det har var din forsta s&-
song med Ballsta tradgard.
Hur ser planerna ut fér nas-
taar?

—-Vi kommer att utcka in-
for 2021 med mer och fler
gronsaker. Jag hoppas kun-
na arrendera mark i narom-

radet och ska fora en dialog §

med kommunen om det. Vi
vill kunna odla &nnu mer lo-
kalproducerad mat och jag

hoppas att Vallentunaborna &

fortsatter att gilla vara gron-
saker.

Anneli Leiel
anneli@vallentunanya.se

LYCKAD SATSNING. Efter en lyckad forsta sa-

song ochhostmarknad i lordags, sager Erik [

Torstensson, Ballsta tradgard: - Om det

blir julmarknad pa torget, dé flyttar vi ner :

dit ochtar med saft, sylt och marmelad.
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