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Snartoppnar
gardsbutlken

i Ballsta

Sallad, rodbetor och Ik - och sa massvis av olika tomatsorter

Om nagra veckor ar det
dags. Da ¢ oppnar Billsta
triidgard sin gardsbutik
med forsiljning av fars-
ka gronsaker.

Overskottet, framfor allt
tomater, kommer att séljas
i en av de lokala butikerna i
Vallentuna.

—Man far halla utkik. Jag
kommer att skicka dit nagra
lador som det star Ballsta
tradgard pa, berattar Erik
Torstensson.

Klockan ar tio pa formidda-
genoch detarredan mycket
varmt nar Erik Torstensson
tar emot Vallentuna Nya
hemma i sin prunkande
tradgard. Har odlas bland
annat sallad, rédbetor, ra-
disor, gurka, knipplék och
Vitlok i langa rader. Och har
finns fullt av tomatplantor
av olika sorter, cirka 250
plantor. Manga av dem fro-
saddes inomhus tidigare i
varas.

Erik Torstensson tar oss
med in i véxthuset och visar
oss bifftomaterna, Genove-

se.
-De hér kan bli en bra bit
over 100 gram styck. Det ar
en 8-9 stycken i varje klase.
Denna dr sa gott som klar,
sager Erik och haller forsik-
tigt upp en bifftomat.

Han raknar med att kunna
skérda omkring 750 kilo
tomater i ar. Nar Béllsta
tradgard slar upp portarna i

slutet av juli finns ocksa an-
dra gronsaker och orter till
forsaljning.

Fran pallkrage till produktion
—Det basta ar att halla utkik
pa min sida pa Facebook,
Baéllsta tradgard, dar skriver
jag nar jag 6ppnar. Tanken
ar att ha ¢ppet pa fredags-

eftermiddagarna mellan
klockan 15 och 18, berattar
Erik Torstensson.

Han kommer att sdlja sina
gronsaker efter konceptet
"pick and harve”.

—Vi skordar, medan du van-
tar. Farskare an sa gar det
inte att fa. Det kan till exem-
pel vara fyra olika gronsaker
som finns just idag, huvuds-
allad, ett knippe morbtter,
rodbetor och tomater av en
udda tomatsort.

Vid sidan om sitt ordinarie
jobb studerar Erik Torstens-
son smaskalig, ekologisk
odling pa halvfart. Han far
kunskap om vaxtsjukdomar
och lar sig om vaxtfolider, i
vilken ordning man bér odla
olika grodor fér basta resul-
tat. | september &r utbild-
ningen klar.

—Mitt projekt heter fran
pallkrage till produktion. Jag
bérjade med en liten odling i
pallkrage for nagra ar sedan
och idag har jag fokus pa to-
mater.

Drommen &r att kunna leva
pa sitt stora intresse, som

framfor allt handlar om att
f& manniskor att &ta mer lo-
kalt odlad mat.

—-Jag vill vara en inspira-
tionskalla och hjalper garna
den som vill ha tips att star-
ta upp en odling hemma.
Det behover inte vara nagot
stort, utan det kan vara bara
en pallkrage, sager Erik Tor-
stensson.

Hallbarhetstanket ar viktigt
for honom. Mycket av det vi
ater idag, som importeras
fran andra lander, skulle vi
kunna odla sjalva. Forr at vi
mer efter sdsong.

Vilka &r dina basta tips till
den som ska borja odla na-
got for forsta gangen? Vad
ska man odla?

—Sallad, radisor och olika
kryddor sasom graslok,
persilia och basilika ar bra
att borja med. Och sa ska
man valia en kvalitetsjord
och vattna lagom. Precis i
bérjan ar det viktigt att fro-
na far lagom med vatten
sa att de inte torkar ut. Och
vaga prova. Man maste vaga
prova sig fram, sager Erik
Torstensson.

Anneli Lejel
ameli@vallentunanya.se

RIKTIG PLANTSKOLA. De har radisorna, stick-
lingar, ska ner i backen, sager Erik Torstens-
sonoch haller upp massvis av sma radisor,
nedstuckna i mini-plastkrukor.
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FAMILJEFAVORIT. Rodbetor tar vi av och ater

; salva, sa darfor ar det lite hal har, sager

S rik Torstensson, lyfter pd natet och visar. .
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VINTERODLING. Jag har egenodlade tomate
till decemnber ungefar. Tanken ar att jag ska
odla vintertomater med Iang hallbarhet]
sager Erik Torstensson
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